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Plus de naturel
et plus de Bio :
la fendance est
au renouveau !
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Depuis plus de 60 ans, notre mission est de créer, fabriquer et distribuer des
décorations alimentaires de qualité. Une mission qui permet d nos clients de
rendre leurs produits plus attrayants et de répondre aux exigences de leurs
: consommateurs finaux.

¢ Cela nous a conduit & nous certifier Bio, & améliorer constamment nos recettes

et nos process en supprimant la présence d’allergénes comme le Gluten dans

: 'ensemble de nos gammes Azyme depuis 2 ans mais aussi & rehausser nos
- standards qualité pour étre certifié FSSC 22000 courant 2018.

: En phase avec les dernieres tendances du marché et plus que jomais soucieux
i de satisfaire les attentes de nos clients, nous veillons a faire évoluer nos recettes

en proposant du renouveau, notamment :

(") FSSC 22000
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» une gamme cettifiée Bio plus élargie,

» de nouveaux décors imprimés « Clean Label » : sans colorant E171 ou
sans colorant tout simplement,

» des décors en azyme entierement sans Gluten.

: Les nouveaux symboles vous permettront d’identifier ces produits dans notre
- catalogue.

. Toutes nos équipes se tiennent & votre écoute pour vos demandes de produits
¢ Standards ou Personnalisés.

Over the last 60 years, our mission has been to create, manufacture and distribute top
i quality edible cake decorations. This mission provides fo our customers the opportunity
. fo offer more aftfractive products and fullfills the requests of their own customers.

This has led us over the last 2 years:

to increase our involvment in organic products,
. toimprove constantly our recipes and processes, by cutfing the presence of allergens
i like gluten in our range of products

¢ but also to upgrade our quality standards in order to obtain our new cerfification
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¢ FSSC 22000 in 2018.
. In line with state-of-the-art market frends, and more than ever, wishing fo comply with
;. our customers expectations, we improve our recipes by permanently infroducing

¢ innovations, such as:

* A broader line of organic products

* New printed decorations « Clean Label » without E171 food color, or even
totally free of food color.

¢ Gluten free wafer decorations

New symbols will allow you to identify these products in our catalogue.
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TOUT UN MONDE DE DECORS

REMERCIEMENTS

Laurent Le Daniel*
et son équipe,
MOF pétissier,
Péatisserie Le Daniel
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pour la réalisation
d’entremets

*Laurent Le Daniel :

MOF patissier 1997

Pdtissier, Chocoldatier, Glacier

Our team remains at your disposal for any request of standard and bespoke products.
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Gontran Cherrier Crédit photo :
pour la création :
de pains Eva Salazar

pour les géteaux Cake Design

Photos de mise en situation
Laurent Mayeux

Photos produit
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CODE
CODE

NATURE DU PRODUIT
NATURE OF THE PRODUCT

CHO

Chocolat noir décoré
Decorated black chocolate
Chocolat blanc décoré

Decorated white chocolate

TRA

Feuille de transfert

Transfer sheet

SucC

Décor en sucre

Sugar decoration

SUT

Sucre tiré

Pulled sugar

PDS

Pate de sucre

Sugar paste

PLS

Décor en plastique

Plastic decoration

PDI

Pate a décor imprimée

Printed sugar paste decoration

AZY

Feuilles et fleurs

Flowers and leaves

Décor azyme imprimé

Printed wafer decoration

ESS

Décor en essoblaten :
azyme aromatisé et édulcoré

Essoblaten decoration:

flavoured and sweetened wafer

NOU

Nougatine

Nougatine

PAA

P&te d’'amande

Almond pastfe

BOU
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Bougie

Candle

Petit conditionnement
Small packaging

GUIDE des codes et symboles

Repére
SANS COLORANT AZOIQUE

AZO-FREE COLOURS code

. N

Repére
AVEC COLORANT AZOIQUE

AZOIC COLOURS code

Repere Code produits
COMESTIBLES SANS COLORANT
et NON COMESTIBLES

EDIBLE WITHOUT COLOUR
and NON EDIBLE
Product Code

CERTIFICATION CASHER BIO

Gamme azyme Gamme ChQQO!OT Gamme poshlle
(hors azyme pdtissier) et azyme pdatissier azyme p.63

(") FSSC 22000

Sauf décors contenant le colorant E120

* Concerne les décors chocolat, transferts, azyme et pate de sucre.
Concerns chocolate, transfer sheefs, wafer and sugar paste decorations.
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Sans colorant
Without colouring

Sans colorant E171
Without the E171 color

Nouveau produit !
New product!

Couleur scintillante
Sparkling colour

Conditionnement

t ]

Packaging
Sachet B Boite ™
Code produit — 20E11856 ’—
Product code
CEUF 3D Quantité
CH(‘)T_. 26x37mm[J32  Quantity
\
Nature du produit Dimension

Nature of the product Size
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CLEAN LABEL
CLEAN LABEL

CLEAN LABEL

PLUS D'INGREDIENTS
NATURELS,

POUR DES PRODUITS
0% COLORANT

More natural ingredients, no food colours

Pour limiter I'utilisation de colorants artificiels,
Florensuc leur substitue des ingrédients
naturels ayant un fort pouvoir colorant. Par ailleurs,
tous nos azymes sont garantis sans gluten.

To reduce the use of artificial food colours, Florensuc has replaced
them by natural ingredients with a strong colouring power.

e

*99.9% de notre gamme azyme sans E171

/ ,
*99.9% of our wafer range without £171 b ( /
- - M ountie= :

Coy detors somt prgommabiiahte;
( Vo pages saucvomtzs )

Do not forget!
All our decorations can be customized (see next pages)




PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

Comme Gontran Cherrier,
signez votre pain !

As Gonfran Cherrier, sign your breads!

Chef boulanger-pdtissier de renom, réputé pour sa créativité
et son sens de I'innovation, Gontran Cherrier vous livre en
exclusivité ses meilleures astuces pour personnaliser vos
pains avec les pastilles azyme.

Renowned baker and pastry chef, famous for his creativity and his sense of inno-
vation, Gontran Cherrier shares in exclusivity his tricks fo customise your breads
thanks fo wafer bread labels.

Pains moulés

L’astuce du chef :

faites préalablement adhérer la
pastille azyme au fond du moule :
elle s'intégrera parfaitement &
la crolte des la pousse du pain.

Loaf breads
Chef’s trick:
First, make the wafer bread label sticks
info the boffom of the pan:

then the label will be perfectly integrafed
info the crust during bread proofing.

Pains traditionnels

L’astuce du chef:

a I'aide d'un emporte-piece,
délimitez I'endroit ol vous souhaitez
insérer votre pastille azyme. Ainsi,
celleci ne subira pas la déformation
naturelle du pain A la cuisson et
demeurera bien visible. Résultat
garanti !

Artisan breads

Chef’s trick:

Use a cutting shape, define where you
want fo put your bread label.

Then, it will not suffer from natural bread
distortion during baking process and will
remain clearly visible. Success guaranteed !

CUSTOMIZATION g3SIOIN[\VAYRRYANR[O)\
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ALISATION AZYME
OMIZATION
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PERSONNALISEZ

ET IDENTIFIEZ
VOS REALISATIONS
SUCREES-SALEES...

Utilisez la pastille azyme sur vos
pains et viennoiseries comme
vecteur de communication de
votre entreprise. Communiquez
sur vos produits et participez da-
vantage aux célébrations. La
pastille azyme s’intégre parfaite-
ment au cours de Ia cuisson sur vos
produits. Son goUt neutre n‘altére
en rien vos créations pdatissieres et
boulangeéres. Les pates colorantes
utilisées sont non azoiques.

Les pastilles azyme pour pains.
Avec les pastilles azyme, identi-
fiez vos pains en nous envoyant
voire logo ou design, nous vous
ferons parvenir un bon a tirer et
un devis. De nombreuses formes
et dimensions (liste a votre dispo-
sition).

Let’s talk about customization:

Use wafer bread labels to make
your customer identify their pro-
ducts. Send us your logo or design,
we Wwill provide you a proof for
approval with a price offer. Many
wafer labels shapes and sizes for
your creations (list available upon
request).



PERSONNALISATION AZYME

LES COULEURS D'IMPRESSION - COLOURS OF PRINTING

@ 6 6

LI marRRON* LI NOIR* L1roucE* [ AUTRE : nous consultter..
BLACK RED

BROWN

LE TYPE D'AZYME - TYPE OF WAFER
LI BEIGE / seice LI BLANC / whire LI BIO / oreanic

LE NOMBRE DE COULEURS D'IMPRESSION
NUMBER OF PRINTING COLOURS

(1, Clo L3
LA TYPOGRAPHIE DU TEXTE ET POSITIONNEMENT
TYPOGRAPHY AND LAY OUT
[ Cake Decor [ ] Cake Decor [ |7ute Tboos
(Bellevue) (Matrix script) (Palace Script)
CAKE DECOR Cake Decor |:| Autre, & préciser :
(Copperplate) (Monotype Corsiva)

Positionnez votre texte et/ou design dans le rectangle ci-dessous
Position your text or logo within the here-under rectangle.

WAFER CUSTOMIZATION

PASTILLES AZYME :
2 MODES DE DEPOSE POSSIBLES

1. Passez le dos de la pastille & fleur
d’‘eau et la déposer sur le paton. 2.
Mouillez le paton & I'aide d’un pinceau
ou d'un pulvérisateur et appliquez la
pastille. Dans tous les cas, déposez la
pastille a I'écart du coup de lame.

WAFER LABELS: INSTRUCTIONS FOR USE:
2 OPTIONS

1. Humidify your wafer bread label be-
fore placing it over the dough. 2. Hu-
midify the dough before placing the
wafer bread label. For both options,
place your wafer bread label out the
bread cufs.

Vous pouvez également nous transmettre par mail votre logo ou design & I'adresse suivante : commmercial france@florensuc.fr
You can also forward us by email your logo at the following address: commercial.export@florensuc.fr

* SANS COLORANT AZOIQUE - AZO-FREE COLOURS

LES FORMES
SHAPES B

|
F

40
n 40 x 35

@té mini /MOQ)
OVALE 65 x 45 mm £ 500 @fé mini 2000
By ovaEss x32mm 51000 Qté mini 10.000
OVALE 38 x 25 mm £} 1000 Qté mini 15000
I ovatE 40x31 mm 51000 @6 mini 15000

DISQUE 26 mm £ 1500 Gté mini 15000

DISQUE 35 mm £ 1000 @té mini 15,000
DISQUE 40 mm £} 1000 até mini 15,000
CARRE 40 mm [ 1000 Q16 mini 15000

n TRIANGLE 40 x 35 mm £} 2000 Q1é mini 15000

CUSTOMIZATION E=SIOINNVAYRRY N R [@]N
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PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

POUR DES EVENEMENTS POUR COMMUNIQUER POUR IDENTIFIER
IMPORTANTS... AUTOUR DE CE QUI LE CONTENU
, VOUS TIENT A COEUR... DE VOS PRODUITS...
For important events...
To communicate about To identify the content
what is important to you... of your products...

ILS NOUS FONT CONFIANCE
They trust us!

7 el

PERSONNALISEZ VOS NOUGATS ET CALISSONS

MODE DE DEPOSE SUR NOUGATS :

2% Poser une feuille d’azyme sur une plaque 400 X 600
5 et déposer environ 4 kg de masse de nougat.
Etaler avec un rouleau, frés régulierement.

Mouiller Iégérement avec une lingette frés propre
le dessus du nougat pour enlever toute trace d’amidon
et poser une seconde feuille d'azyme.

FU\MWW ° Remettre une plaque dessus et un peu de poids

@ Vo pour bien coller les deux feuilles d’azyme au nougat.
l'vw)\q,wo ! Laisser reposer 24 heures et couper le nougat.

Pour foute demande de personnalisation, merci de contacter
noftre service commercial au 02 22 45 50 00

ou commercial.france@florensuc.fr

Minimum de commande : 100 feuilles

Conditionnement par boite : 600x400mm




FEUILLES DE PAPIER CUISSON IMPRIMEES POUR BISCUIT
PRINTED BAKING SHEETS FOR BISCUITS

IMPRESSION SUR BISCUITS SABLES
Printing on shortbread

Mode d’emploi : 1. Déposer les biscuits congelés ou la pate & biscuit sur le papier
cuisson. 2. Insérer la plague au four a 140°C pendant 20-25mn.

Instructions for use: 1. Place the frozen biscuits or the dough on the prinfed side
of the baking sheet. 2. Place the plaque in the oven at 140°C during 20-25mn.

Mettre un tapis de cuisson ajouré sous la feuille imprimée qui permettra d’évacuer
la vapeur et d’assurer une meilleure adhérence du biscuit a la feuille.

Personnalisation a partir de 100 feuilles. Interrogez-nous !
Customization from 100 baking sheefs. Let’s ask us !

IMPRESSION SUR BISCUIT JOCONDE

Mode d'utilisation : déposer sur une plague de four, 600x400 mm, la feuille de biscuit
imprimée et étaler le mélange comme précisé ci-dessous. Pour un appareil de 650g
et une feuille de couleur chocolat, cuire 6 mn sur four fixe & 250°C. Concernant les
fransferts de couleur (rouge, vert...), préférer un femps de cuisson légerement plus
long (environ 7 mn) & 240°C.

Printed on sponge cake

Instructions for use: Place the 600mm x 400mm printfed sheet onto a baking fray. For a
sponge of 650g and chocolate coloured sheets, level 6mm of batfer on a fixed bed
plate oven at 250°C. Concerning other colours (red, green...), level 7mn at 240°C.

Sucre glace / ICiNg SUQQT ... 859 Blancs / White €gg.....n, 959
Poudre d’amande / Aimond powder...110g Sucre semoule / Caster SUQQr ... 759
Farine / Flour. 409 Beurre / Butter. 90g
Oeufs / Egg 1659

1. Poser la pate sur le papier cuisson c6té impression et étaler uniformément & I'aide d’une
raclette. Place the dough/sponge batter on the printed side of the baking sheet.

2. Déposer la plaque dans le four. Place the sheet in the oven at the required temperature.

3. Aprés la cuisson, retirer délicatement le papier cuisson de votre biscuit. After baking, remove
carefully the sheet from the sponge.

RECETTE DE LA PATE (OU APPAREIL)

Mélanger ceufs entiers, poudre d’‘amande, sucre glace et farine, puis, ajouter le
beurre fondu (non bouilli). Foisonner au batfteur. Monter les blancs avec le sucre
semoule. Incorporer les deux masses délicatement.

Recipe: Mix the eggs, almond powder, sugar, flour, then stream in the melfed butter
(not boiled). Whisk the egg white and caster sugar to a light fluffy consistency and
gently fold info the mix.

Afin de pouvoir manipuler aisément le biscuit joconde sur le plan de travail, sau-
poudrer la surface non imprimée du biscuit, de sucre cristal. De cette maniere, le
biscuit deviendra facilement manipulable.

Trick: In order fo manipulafte the sponge more easily sprinkle the non-printed side
with a light coating of granulated sugar.

AVANTAGE PRODUIT
Ne nécessite pas de passage au froid avant retrait du papier !
Important: does not require any cooling before removing the baking sheet!

K
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PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

o
KITS CREAT":S Creative Kkits
dédiés au GRAND PUBLIC

¢ Un emballage spécifique a votre margue (soumis & des minimas de commande)

* Des kits ludiques divers et variés déja disponibles : lettres de I'alphabet, banderoles,
voitures, avions, football, Fairy Tale, papillons
¢ Des formes sur-mesure pouvant étre développées rapidement
- 8 - Inferroges-nous, !

EXEMPLES : Ask us !

KITS
VOITURES, AVIONS...

ST mmj

aoR

KIT
PAPILLONS

H-d‘“ Dm&"

KIT
FOOTBALL



PERSONNALISATION AZYME
WAFER CUSTOMIZATION

PERSONNALISEZ VOS FLEURS AZYME

Customize your wafer flowers

En matiére de décoration, tous les pdtissiers et les confiseurs affichent un faible pour les fleurs et
ils ne s’y trompent pas : aux yeux de leurs clients, une rose en azyme suffit souvent a transformer le
gdateau convoité en un véritable cadeau gourmand. Aujourd’ hui, vous allez pouvoir renouveler a
F’infini le langage des fleurs, tout en faisant valoir votre créativité. A vous de jouer!

° CHOISISSEZ VOTRE COULEUR DE FLEUR : D D
Choose your flower colour

°CHOISISSEZ VOTRE MODELE DEFLEUR:  [[] o ] o ] e ] o

Choose your flower model

CUSTOMIZATION S OIN[\NVAVRRYARN[O]N

RP en continu RP adapté au pétale

(TE TEXTE TE
TEXTE TEXTE
(TE TEXTE TE
TEXTE TEXTE
(TE TEXTE TE:

(TE TEXTE TE.
TEXTE TEXTE
(TE TEXTE TE.
TEXTE TEXTE
(TE TEXTE TE.

PRECISEZ VOTRE TEXTE o COULEUR DU TEXTE °COMMANDE

(message, logo) Colour of your text QUANTITE NOMBRE

Give us your fext (message, logo) PAR BOTTE DE BOTTE
RP 72
en continu
RP 72
adapté au pétale
CUPULE 72
RG 36

Suivant la couleur de I'azym

certaines couleurs ne ourroni as foncﬂonner i i .
ATTENTION, nous n' mpﬁmons pgs de blal gg’,ﬁ,ﬁ%@{};q“es 20€

Minima de commande : 5 boites
MORQ: 5 boxes

13



PERSONNALISATION CHOCOLAT
CHOCOLATE PERSONALIZATION

Le chocoldat,
ca donne des idées !

L T i

La Boule
de €hrystal

FLORENSUC VOUS SIMPLIFIE LA VIE : nos feuilles imprimées et pastilles prétes a I'emploi vous assurent une liberté totale.
Florensuc makes your life easier. Select either our prinfed empty blisters or ready made chocolates.

Pour les plus pressés

LE CHOCOLAT PRET A L’EMPLOI

Either a chocolate ready for use:

Parfaitement & I'abri gréice & son conditionnement thermoformé, le
chocolat prét & I'emploi Florensuc se stocke entre 16 et 20°C & I'abori
delalumiére et de I'humidité. Note : nos chocolats préts a l'emploi sont
disponibles en chocolat noir ou blanc.

Carefully protected thanks to ifs thermoshaped packaging, our
ready for use chocolates can be stored between 16 and 20° C
away from light and humidity. Our chocolates are available in

white or black.

MINIMUM DE COMMANDE :

5 boites de 15 blisters.

Pour toute commande spécifique,
n’hésitez pas & nous inferroger.

Minimum order quantity: 5 boxes of 15 blisters.
For special request, do not hesitate fo contact us.




FORMES & COULEURS
SHAPES & COLOURS

LES DIFFERENTES - DIFFERENT SHAPES
Oa O Oc Op O Of Oe Oy O Oy Ok O Om O Oo Op Og R

D'IMPRESSION / COLOURS OF PRINTING

O 00

Lor:  Ueanc  LIArRGeNT [yaune  LIPHOTO L AUTRE: nous consultter..
GOLD WHITE SILVER YELLOW PICTURE OTHER..
LE TYPE DE - TYPE OF CHOCOLATE LINOIR / siack LI BLANC / whire
LE DE COULEURS D'IMPRESSION - NUMBER OF PRINTING COLOURS
L1y 1o 13 U Quadri
LA DU TEXTE ET POSITIONNEMENT - FONT AND LAY OUT

Positionnez votre texte ef/ou design dans le rectangle ci-des-
sous. Position your text or logo within the rectangle here below.

Vous pouvez également nous transmettre par mail votre
logo ou design a l'adresse suivante :

Cake Decor

(Monotype Corsiva)

|:| Cake Decor |:| Cake Decor

(Bellevue) (Matrix script)

CAKE DECOR
(Copperplate)

(Palace Script)

|:| Autre, & préciser :

You can also forward us by email your logo at the following
qddress:

* SANS COLORANT AZOIQUE - NON-AZOIC COLOURS

LES - SHAPES
40 x 30 44% 15
O] 53x 16 i 5
X
30
r: 30x 10

Iﬁ 24

E n 18 55x 30
70x 15

Quantités OVALE 55 x 34 mm L300 pisces OVALE 52 x 20 mm [ 525 pisces RECTANGLE 40 x 30 mm (] 450 pieces
ZSE)L??;@ IBY oVAtE 38 x 25 mm 540 pieces OVALE 44 x 15 mm L 675 pisces RECTANGLE 55 x 30 mm (] 240 pices
Quantities OVALE 25 x 17 mm [ 990 pisces n CARRE 35 mm [ 420 pisces m RECTANGLE 53 x 16 mm (L 630 pieces
g%sggf g ox [ prseuE38 mm [ 360 pieces CARRE 30 mm [ 525 pieces IB) recranciesox 10 mm 11500 pices

DISQUE 30 mm (L 675 pisces
DISQUE 20 mm L1990 pieces

CARRE 24 mm [ 525 pieces
CARRE 18 mm L 990 pieces

E RECTANGLE 70 x 15 mm (L 495 pieces
ASSORT 4 FORMES (L1 870 pisces

15



CHOCOLATS DECORES




CHOCOLATS DECORES
DECORATED CHOCOLATE

le+déco
chocolat!

KFE CHOCO
(=

CHOCOLAT

i

sur vos boissons

'\ ? chaudes (café latte,

-cappuccino...).

CHOCOLATE

ULTRAFIN |

Epaisseur 2,5 mm
>
IDEAL
/ pour la
f \“ personnalisation,
¥ t A inferrogez-nous !

TASS

2AS12150
DISQUE DECO CAFE
crol, somm 60

17



ANNIVERSAIRE

HAPPY BIRTHDAY




ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

g
w1 - JOTEUX B
iveiaire [\NN'UWMW(

4 )

CHOCOLAT

2JA12195
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol52x41 mm 72

CHOCOLATE

Mg

2JA12196

RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 61x43mm [l 48

2JA12194 2JA12212

RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE CARRE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 61x43mm Tlag cHol, 30mm [l40

‘A nnidersaire,
oﬁrrmugg._;;ﬁ

2JA11869 2JA11503
CARRE JOYEUX ANNIVERSAIRE RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 3smm 0112 cHol, 61x43mm L 48

19
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ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

v |5 .'f-:-"&IP-}‘I-?M-'."H':"')’-.HIf'?'i'-.’ '|, E

~ IEETE -
P 101V ERSAIRE

2JA11164
RECTANGLE CAPITONNE JA
cHol, 60x40mm [ lea

2JA11185
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol, 265x685mm g4

= [ JOY

i)

(S

ANNIVERSA

4 RECTANGLES
cHols5x30mm L 64

2BF12292
ASSORT. BONNE FETE CARRES / OVALES
cHolL. carrés : 18-30 mm-Ovales: 25x 17 mm-38x25mm{ 1116 ]

2JA11860
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol. 61x43mm T 48




ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

CHOCOLAT

CHOCOLATE

2HB10762
RECTANGLE HAPPY BIRTHDAY . Personnalisez
cHol . 8sxs2mm Tiss vos plaquettes chocolat ! -

2JA10566
RECTANGLE A GRAVER
cHol. 8sx52mm L 36
2JA07
2JA1 T0_-":66-2 t ] e 4 OVALES JOYEUX ANNIVERSAIRE
cHol . esx52mm 18 cHol . 55x34mm g0

e

P
2C110884 - 2FR10569
TRANCHE CITRON FRAISE
2PA11867 cHol . 38x20 mm 200 cHol. 30x20 mm 228
TRANCHE DE PASTEQUE 2C110884.1 2FR10569.1
crol . 38x20 mm{T 1200 cHol . 38x20 mm [0 [ ] cHol. 30x20 mm D)s7 (£ ]

21
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PARFUMS
FLAVOUR

2C112207
CARRE CITRON

crolisx18mm Tz ]

SPECUL00S

25P12303
OVALE SPECULOOS
cHol, s5x30mm [ lgo

CHOCOLAT

Mo

20P12305
CARRE OPERA
cHol, 3smm 112

1TRAM

CHOCOLATE

27112302
OVALE TIRAMISU
cHol . 55x30mm T lgo

20P12210
RECTANGLE OPERA

crol3ox10mm U200 ]

bl
2CH12209
RECTANGLE CHOCOLAT

crol3ox10mm U200 [§ ]

2CA12208
DISQUE CAFE

crHol . 20mm T2 ]

/

dew//—
2FR12304 ‘

RECTANGLE FRAISIER
cHol, s5x30mm [ea

FRALSE

2FR12211
DISQUE FRAISE

cHol . 20mm T 132 ]

2CABO1 2CAB02
CABOSSE ROUGE CABiSE ORANGE@
cHol32x20mm 208 cHol.32x20 mm 1208

2CABO3
CABOSSE JAUNE
cHol32x20mm 208

2VA01
GOUSSE DE VANILLE
cHolL17x 168 mm 148

23




PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS




PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS

%W«’/’

2C0C12172
COCCINELLE

crol2ax21mmTlias § ]

2AB12173
ABEILLE

crol_23x21mmTl1as ]

<
—
O
U
®)
T
)

CHOCOLATE

2BU11849
MINI PAPILLONS
cHol37x30mm 140

2BUO1
ASSORTIMENT PAPILLONS
cHO L. 59 x50 mm-50x 39 mm- 30 x 21mm [ 96

25
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PAPILLONS - FLEURETTES
BUTTERFLIES - SMALL FLOWERS

Mg

2FL12171.2
FLEURS CHAMPETRES
cHol, 26x27 mm 108

2FL11854
FLEURETTE
cHol, 26x27 mm ) 216

2cC11852
CUPCAKE
crHol. 27x36mm 152

i

N



2AE11250
ASSORTIMENT ANEMONES MULTICOLORES
cHo & 22 mm [Tl2g0

2MR10070

ASSORTIMENT MARGUERITES
cHo a5 mm(T 60

PARFUMS
FLAVOURS

A

—
<
—
O
O
©)
I
)

CHOCOLATE

2FL11851
FLEURETTE
cHol, 26x 27 mm 216

27
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BOULES 3D
BALLS 3D

»
©

2BL10312
BOULES PRINTANIERES
cHo D28 mm T 132




FORMES GEOMETRIQUES
GEOMETRIC SHAPES

CHOCOLAT

CHOCOLATE

2AN11138 2ANO7

ANNEAUX MARBRE ANNEAUX MULTICOLORES

CHO 67 -45-25 mm Tl 96 CHO 67 - 25-25 mm 96
2FI11138 2FI107
BATONNET MARBRE BATONNET MULTICOLORE
cHol. 120x7mm T 128 cHol 120x7mm 128

AN g
-~ rd

S

(5]
olo\w

2PLO1
PLAQUETTE

CHOCOLAT NOIR
cHol . 40x30 mm e4

oAl g
-~ Ve

Q
S

2PL02
PLAQUETTE

CHOCOLAT BLANC
cHol . 40x30mm [laa

oAl g
-~

() =
0Rv4

2PLO3
PLAQUETTE 2CU11138

CHOCOLAT AU LAIT CUILLERE 3D MARBRE
crHol . 40x30mm a4 cHol. 85x20mm e

29



SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

2c003 2C010886
CCEUR 3D CCEUR 3D
cHol. 43x3smm {48 cHol. 43x35mm Dlas

2VAL11699 2C010312
2 COUPLES AMOUREUX COEUR ROUGE SCINTILLANT 3D
cHol. sax45mm T eo cHol. 20 x 24 mm [l 32

30



SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

l—
<
|
O
O
O
I
)
i
I—
2c004 5
4 CCEURS 3D o)
crol. 43x 35 mm D as )
@)
I
)
2C011167 o
COEUR 2 COULEURS

cHol, 30mm 160

*
2C010190 |
ASSORT. 3 CCEURS ENTRELACES \*ﬁ'

cHol . 35x18mm 224

2VALO6
4 COEURS
cHol. 30mm T160

2PI11175 2VAL10037
PIC JE T'AIME 2 CCEURS ST-VALENTIN
cHol. s8x35mm Tleo cHol. 54 x 45 mm L 60

31
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SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

2VAL10877
ASSORT JE T'AIME CARRES / OVALES
cHol, 18-30-25% 17-38 X 25 mm 232

2VAL11401 2VAL11736
RECTANGLE CAPITONNE JE TAIME CARRES CUPIDONS
cHol- 60x 40 mm T 64 chol 30mm U140

2TF11907A JE TAIME
A L, 250x400mm 10

2TF11908B | LOVE YOU
RA L, 250%400 mm T 10




SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

—
<
—
@)
)
©)
L
v

CHOCOLATE

2VAL12074 o 2VAL12073
LETTRE ST VALENTIN :_ 2 - ASSORT. ST VALENTIN

cHol. ¢1xa3mm T 48 cHol. s5x30mm [ lso

2VAL12072 2VAL10943
SCEAU JE TAIME CARRES ST VALENTIN
crol 35mm 132 crol, 30mm T 1140

33



PAQUES
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PAQUES

EASTER
l—
<
]
O
O
O
T
O
L
l—
<
3
@)
20E12178 20E12169 8
OEUF 3D JOYEUSES PAQUES OEUF 3D CHAMPETRE 5
crol. 26x37mm a2 cHol. 26x37mm T 32 7 ]

20E11850
OEUFS 3D
cHol, 26x37mm T 32

20E11856
OEUFS 3D NID DOUILLET
cHol, 26x37mm T3z

8600

20E11873
OEUFS 3D NID
cHol. 26x37mm [T 32

20E14.1
ASSORT. 6 CEUFS
cHol .26 x37 mm Tla2

35
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PAQUES
EASTER

20E12180
OEUFS 3D FUNNY RABBIT
cHol ., 26x37mm T 132

20E12183
OEUFS 3D PRAIRIE
cHol, 26x37mm T3z

.-A
-~
»

S —

20E10938
CEUFS PAQUES MULTICOLORES
cHol26x37mm 32




PAQUES
EASTER

l_
<
i
O
@)
O
I
@)
L
l_
<
—
@)
)
@)
I
@)

20E11163

CEUF 3D POUSSIN

cHol, 26x37mm 32

20E11.1
4 CEUFS MOTIFS DE PAQUES
cHol26x37 mm a2
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PAQUES

%




PAQUES
EASTER

Mg

™

b 1‘, .\.
AN

i
[
“Yﬁ
¥
P

>

gy
qv\
u"?:l;‘
-
21A12179
SILHOUETTES LAPIN DE PAQUES
cHol. 25x59 mm L 108

%%ﬁ@gﬁ‘

te

21LA12174
PIC TETE DE LAPIN
cHol. 25x59 mm L1108

2PA12177
DISQUE CHASSE AUX OEUFS 2PA10568 h
cHO @ 38 mm Ll 96 OEUF JOYEUSES PAQUES
cHol, 47 x 6omm T 156
Mo
? 0 i
-."‘ a
£y L ]
Ll l' n
2PA12182 JPAT2184
OVALE FUNNY RABBIT OEUF 2D JOYEUSES PAQUES
cHol, 47 x6omm [ s6 chol_. 47 x sormm Dlss

—
<
—
O
O
©)
L
)

CHOCOLATE
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PAQUES
EASTER

2PA12175
OEUF 2D CHASSE AUX OEUFS
cHol_. 47 x 6omm C 56

JOYEUSES g

21A12185
BANDEROLE LAPIN PRAIRIE
cHol, 70x35mm [les

2LA01

KIT LAPIN (8 KITS)

cHol_. OREILLE 17 x 55 mm
cELl, 14x 23 mm

NEz L, 43x 26 mm 212

L
e
O
[
2LA11510
LAPINS

cHo L a3x24mm L 112

21A11904
KIT LAPIN FUN (8 KITS)
cHol_. OREILLE 17 x 55 mm
Ll 14 x 23mm

NEz 1, 43x 26 mm 212

2PO11182
ASSORTIMENT DE POUSSINS

cHol, 32x37mm [ 128
41 X 32 mm

2CAR03
CAROTTE
cHo L 285x15,5x5,5 mm 1260




PAQUES
EASTER

CHOCOLATE

21802 2PA12186 20E04.1 AP
LAPIN FESTONNE RECTANGLE JOYEUSES PAQUES FESTONNE DEMI OEUF FESTONNE ?5 5
cHol. 41 x46rm 100 cHol. 60x 38 mm [Clea crol. 26x37mmC s ] "I

41



PAQUES
EASTER

]

PARUES

2PA12176 2PA12170
RECTANGLE CHASSE AUX OEUFS RECTANGLE JOYEUSE PAQUES CHAMPETRE
cHo L, 52x41 mm 072 cHo L 52x41 mm 72

2PA10881 2LA11858 2PA11857
OVALE JOYEUSES PAQUES LAPIN JOYEUSES PAQUES RECTANGLE NID DOUILLET
crol . s5x34mm [ao cHo L. a3x2amml 112 cro L. 52x41 mm 172

2PA11507
PANCARTE JOYEUSES PAQUES
cHo L. 65x53mm )48




PAQUES
EASTER

CHOCOLAT

2PA11504
BANDEROLE LAPIN JOYEUSES PAQUES
cHo L. 70x35 mm[les

L
l—
<
—
@)
O
©)
T
v

43

2PA12181

BIAIS FUNNY RABBIT JOYEUSES PAQUES
2PA11855 cHo L. s5x25mm 120
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
cro L. 70x15mm sz
2PA11506 -
RECTANGLE JOYEUSES PAQUES
cro L. ssx16mm [ ss 2
1
. 3
3 | Py
JOYLURED
a Ponuis
A & i El[_f{.l .ﬂ.‘{l
- - -
2PA11871

TRIANGLE JOYEUSES PAQUES
cHo L 41x52 mm Tl 108

2PA14
JOYEUSES PAQUES
cHol70x15mm 132

2PA13 2PA10076
JOYEUSES PAQUES LAPINS & POUSSINS ASSORT. JOYEUSES PAQUES
cHol .70x15mm[)132 cHol . s5x30mmT le4



FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'S DAY - FATHER'S DAY

Hﬂuﬁ 1};9,_»— w0 _(2; ¢ls

2MA12188 2MA12187
SCEAU MEILLEURE MAMAN RECTANGLE BONNE FETE MAMAN
cHo D a5 mm Dles - ] cro L 70x15mm Tles ]
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER’S DAY - FATHER'S DAY

%gwem« / ' %gwww / <

r ” “ “de : ]

| , S

g pen 5

] : v

. lﬁ.’ U L

| 4 L <

e . ; : —

' w* s' - S

~d )

2MA12190 ” 2MA12189 %

COEUR BONNE FETE MAMAN DISQUE BONNE FETE MAMAN U
cHo L. 5ax45mm [Téo cHo D 50mm L 60

2MA11186 2MA11868
CCEUR BONNE FETE MAMAN OVALE MERCI MAMAN
cHol. sax45mm Tlén cHol. 55 x 34 mm Cleo

2MA03 < T 2MA11870

2 CCEURS BONNE FETE MAMAN TAG BONNE FETE MAMAN
cHol .saxa5mm T 160 cHol, s5x30mm [ 8o

BOMNE FETE .

R [

)‘_ S
‘ l.“m »
< kg |
2MA10038 MAMEN L= 2MA11517
3 CCEURS BONNE FETE MAMAN 1 “ -] ‘] CARRE BONNE FETE MAMAN
cHol sax45mm T 160 = cHol_3omm 140

45



FETE DES MERES - FETE DES PERES
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER’S DAY - FATHER'S DAY

Mpogan! Mpeapee!

& 20012192
2BF12191 ) MARTEAU ET CLE

SCEAU MEILLEUR PAPA cHo L, Marteau 48 x30mm Tleo - [
cHo D 3smmUTes - [} ] CIé 55 20 mm

2BF12193 2MO01

. o AN o
RECTANGLE BONNE FETE PAPA MOUSTACHE Y /Y
Q.
cHo L. sox40mm Tleof ] cHo L. 50x20 mm T 1140 010“5

2BF11861 2C010599
TAG BONNE FETE PAPA 3 CCEURS BONNE FETE PAPA
cHo L, 55x30mm C 80 cHols4x45mm T 60

2BF10885
3 RECTANGLES BONNE FETE PAPA
cHol L70x 15 mm 132

47
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FOOTBALL
SOCCER

2FO11864

RECTANGLE ALLEZ LES BLEUS
cHol, 61x43 mm 148

2F002.1

2FO11174

2F011863
BOULE 3D ALLEZ LES BLEUS
cHO 28 mm 32

BOULE 3D BALLON DE FOOT
cHo @28 mm 32

PIC JOUEUR DE FOOT
cHol, 33x70 mm 72



LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

CHOCOLAT

CHOCOLATE

e i o,
v r Y

2TF12201 CHAMPETRE 2TF12202 CHASSE AUX OEUFS 2TF12203 FUNNY RABBIT
TRA L, 250X400mm@10 ma L. 250X400mmﬁ10 RA L 250X400mmﬁ10
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LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

A L. 250x400mm L 10 RA L. 250X 400 mm [l 10 RA L 250X 400 mm 10

2TF12204 PRAIRIE } 2TF12205 TROPICALE 2TF11874 ETOILES

2TF11878 GRAIN DE CAFE 2TF11523 PSYCHEDELIQUES 2TF11879 FLAMANT ROSE
A L, 250x400mm T 10 RA L, 250400 mm T 110 A L, 250x400mm T 10

Y A \" TN
2TF11877 BALLON DE FOOT 2TF11853 GAMME FRUITEE
RA L, 250400 mm T 10 RA L 250X 400 mm Tl 10 RA L, 250400 mm T 110




LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

CHOCOLAT

CHOCOLATE

2TF11519 OEUFS EN STOCK 2TF10657 JOYEUSES PAQUES
A L. 250x400mm L 10 RA L. 250X 400 mm (L 10

§l. Sty
2TF11520 PETALES ET FLEURS 2TF10916 MARGUERITE 2TF10323 BRUSH FIN
RA L, 250400 mm T 110 A L, 250x400mm T 10 1RA L, 250 X400 mm L1170

2TF22 NAJF 2TF10585 ORBITAL 2TF104 HERBES FOLLES
RA L, 300X 400 mm )24 RA L. 250% 400 mm 10 TRA L. 300X 400 mm 24
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LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

2TF10579 LINEAIRE
RA L, 250%400mm 10

2TFA12 ASSORTIMENT 4 MODELES
TRA L, 250 X400 mm )24

2TF10584 SMART
RA L. 250X 400 mm Tl 10

2TFA14 ASSORTIMENT 4 MODELES
TRA L, 250X 400 mm )24




LES FEUILLES DE TRANSFERT
TRANSFER SHEETS

Utilisation des feuilles
de transfert imprimées
en sorfie d’enrobage

|_
<
|
O
]
2
des bonbons chocolat U

CHOCOLATE

2TFA06 ASSORTIMENT 4 MODELES
TRA L, 250x400mm 24

Déposez délicatement la feuille de
transfert imprimée...

a/

Tapotez & lI'aide d'un pinceau le
dessus de feuille afin de bien faire
adhérer la feuille aux bonbons...

Laissez cristalliser puis retirez la feuille
en une seule fois...Vos bonbons cho-
colat sont décorés.

53



54

PATE DAMANDE - PATE DE SUCRE
ALMOND PASTE - SUGAR PASTE

40°/o DE PATE D’AMANDE - TEXTURE SAVOUREUSE
AQO% ALMOND PASTE, TASTY TEXTURE

7RCO1
5 ROSES
PAAC) 40 mm [ 25 £27 20

7RCO05
5 ROSES IRISEES
PAACS 40 D25 £27 12

6RCO2
4 ROSES
PSS 45 mm Ul25 £47 16

7FPO1
FEUILLE
Paa 38 mm [os




NOUGATINE - SUCRE TIRE
NOUGATINE - PULLED SUGAR

SUCRE & CAKE DESIGN

9TAO1
TARTELETTE
NoU a8 mm 48 £57 12

Z
O
wn
w
A
L
Y4
<
O
4]
(a4
<
U
)
n

5R3GPO1
3 GRANDS PETALES
SUT 350 mom (U124 + 48 feuilles €27 8
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SUCRE TIRE
PULLED SUGAR

5RA01

ROSE ANCIENNE
SUT(55 H30 mm T 1242478

)

5RC04
ROSE CONFISEUR AVEC FEUILLES
SUT56 H30 mm L6

5RBO1

BOUTON DE ROSE
suT 325 mm 32 €57 12

5FAO1
ASSORTIMENT FLEURS
SUT 5 45 mm [ 24 + 48 feviles £47 12



SUCRE TIRE
PULLED SUGAR

N

5RCO1
ROSE CONFISEUR

SUT D50 mm L 24 + 48 feviles £57 8

SUGAR & CAKE DESIGN I V@ =RI¥ @\ <= bl 2 (@)
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PATE DE SUCRE IMPRIMEE
PRINTED SUGAR PASTE

i+ de souplesse
{+ d'épaisseur : 1.3mm : ‘
i Impression naturelle ;
sur demande '

8JA8400B
DISQUES JOYEUX ANNIVERSAIRE
PO 90 mm 15

\© (9 o a:x;

DD Ve

BIAIS JOYEUX ANNIVERSAIRE
PoI 190 x40 mm 40

8JA8306
PARCHEMIN JOYEUX ANNIVERSAIRE
PDIL,140x50 mm [ 26

8PA8307
PARCHEMIN A REMPLIR
PDIL.140x50 mm 26




CONFETTIS - PARSEMAGE
CONEFETTIS PARSEMAGE

4asuco1
MINI PERLES 4suco4
suc s+ 120m 1 ASSORTIMENT PARSEMAGE
suc **120mih
45UC02 4sUCo6
EXTRA MINI PERLES ESCEL;TESNT%ANTS
suc *l+120mC 1 S120miE-1
asucos 4asucos
MINI ETOILES MULTICOLORES PERLES NACREES
suc T120mC 1 suc & 7mm “F120mi T

59
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PATE A SUCRE
FONDANT

250 G

>

6PAOT 6on? 6IjA0?
PATE A SUCRE BLANCHE ;iTE A S%CRE ROSE ;/er A S%:RE JAUNE
o509 o 25091 10 25090
6PAO4 ' 6PA05 6PA06
PATE A SUCRE ROUGE PATE A SUCRE BLEU PATE A SUCRE AZUR
“Fro50g010 50010 *RosogC 10
6PAO7 . 6PAO8 6PA09
PATE A SUCRE ORANGE PATE A SUCRE MARRON PATE A SUCRE NOIRE
“FosagT0 0610 “o50g010
- i’
6PA10 -g 6PA11 6PA12
PATE A SUCRE VERTE PATE A SUCRE VIOLETTE PATE A SUCRE CHAIR
“Fos0go “Fos0gho 50910
M
6PA16 6PA17 6PA18
PATE A SUCRE GRISE PATE A SUCRE FUSCHIA PATE A SUCRE VERT FONCE
50910 Trs0g00 sTros0glT0

Mg Mg

6PA19 6PA24
PATE A SUCRE VIOLET PATE A SUCRE BLEU NUIT
o509 110 50900




CAKE DESIGN

CAKE DESIGN
ROULEAU DE PATE A SUCRE Z
PRETE A L'EMPLOI g
e -ﬁ \ LLl
=5 . 0
L B\, e 6WRO1 <
‘Jgj,l BLANCHE =
o T s6cm*as0glh 4]
LLl
(a4
)
>
(Vg

ROSE

O s6cm** 4309

pa
O
(V2]
L
&
L
4
<
U
%
(a4
<
g
-
wn

61

BLEU CLAIR
@ 36cm*T* a30gTh

: Léger aréme vanille

PATE A SUCRE Light vanilla flavour
FONDANT '

NEW
PACKAGING !

Vi
i = o b
Ty o i s 6WR10 6PA15
‘Iﬁéﬁ"' o VERT PATE A SUCRE
_ @ 36 cm*T* a30g [T Tsrga



FLEURS ET PASTILLES BIO
BIO FLOWERS AND LABELS




FLEURS ET PASTILLES BIO
BIO FLOWERS AND LABELS

WAFER AVAY|S

RGO1BIO RGO2BIO
ROSE BLANCHE GRANDE ROSE GRANDE ROSE
Azvz 50 mm 36 AZY23 50 mm L 36

MOSBIO

DUO MARGUERITES
Azvgs 45 mm [ 1100

RPO1BIO . RPO2EIO
ROSE BLANCHE PETITE ROSE PETITE ROSE
Azvzs 40 mm [ 172 AZvzs 40 mm [ 172

RMO1BIO RM02BIO

ROSE BLANCHE MINI ROSE MINI ROSE
BIO3990V

Azvg 30 mm 72 AzYg 30 mm 72 )
PASTILLE PAIN BIO CERTIFIEE

EUROPEEN
Azy L. 40x 25 mm Bh1000

BIO711V
PASTILLE PAIN BIO CERTIFIEE AB
Azv 125 x 38 mm 1000

63



PAPILLONS - FLEURS
BUTTERFLIES - FLOWERS

250765
ASSORTIMENT PAPILLONS
AzY de L. 47x55 mm [ 180

ASSORTIMENT PAPILLONS

Az de 1,31 mm [.43x51 mmal .50x70mm D260 €47 14

. -+ A ASA LA

25654P
ASSORTIMENT DE FLEURS
azv 1, 57x51 mm D192




PAPILLONS - FLEURS
BUTTERFLIES - FLOWERS

WAFER AVAY|S

1. A I'aide d'un aérographe, pulvé-
riser Iégerement le dos de la déco-
ration afin de I'assouplir.

2. Déposer I'orchidée dans un petit
emporte-piéce en appuyant sur le
cenfre et en rabaissant les pétales
vers I'extérieur. Donnez-lui ainsi la

25115P forme que vous souhaitez.
ASSORTIMENT D'ORCHIDEES LUMINEUX 3. Laisser sécher quelques minufes...

1 0 L’orchidée, une fois formée vous
AZY L,73 X65 mm-49 x 32 mm 144 étonnera.

RPIO2
ARABESQUE
AzvTiaona0mm T 172457 10

RPIO3
RPIO1
) LUMINEUSES
NUANCEE
AZY (40 h 40 mm 172

azyZiaon a0 mm 7227 10

65
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SACHETS HOME BAKING
HOME BAKING BLISTERS

o .- %

: el S 35

) - L T

- - —

o '—}-‘.*-1':"-- ﬁ

pplle | wdven SRty g

LRk it
NBPAO1 BJAO2 +y r:‘_
12 PAPILLONS 6 BANDEROLES JOYEUX ANNIVERSAIRE =+ = |

Y|
Azv L3 x51 mm + Lsox 70mm T1s A2y Loax 32 mm Dhs L9 5

BMIO1
MARGUERITE IMPRIMEE
Avasem B 12 €47 15

BRNIO4
GERBERA IMPRIME
Azvy O 55 mm BV 12 €27 10

BANO1
BLISTER ANEMONES
£ss a0 mm B112 + 12 feuiles €27 15

NBJOS
BLISTER JONQUILLES ORANGES
AzvZias mm Bs 27 15

BANMO5 i
BLISTER ANEMONES BLANCHES ET ROSES
AZY(330 mm B 24 + 24 feuiles €47 15

BANMO1AS
BLISTER ANEMONES BLANCHES ET ROUGES
AZY(330 mmm B3 24 + 24 feuiles €27 15

BMO4
BLISTER MARGUERITES ROUGES
AZY 345 rom B 12 + 12 feuiles €27 15

-
" e el iy Al

NBJ12
BLISTER JONQUILLES ROSES
Azvasmm Bs £57 15




SACHETS HOME BAKING

HOME BAKING BLISTERS

LR B S ]
Ll |

- L&

NBJ16 NBMO5 [ el T NBNO5

BLISTER JONQUILLES BLEUES BLISTER MARGUERITES BLISTER NARCISSES

Azyasmm Os £2715 AZY 35 o 512 + 12 feuilies €57 15 AZY 345 rom B112 + 12 feuiles €27 15
NBRO1 Fas — NBRO2 BRMF05

BLISTER ROSES BLANCHES BLISTER ROSES ROSES BLISTER ROSES 3 PIONS

AZY 340 mm B 6 + 12 feuilles €57 10

AZY 540 mm B 6 + 12 feuilles €7 10

AZY(330 mm B 12

SRO1

NBRO4 NBROS5

BLISTER FEUILLES BLISTER ROSES CARMIN BLISTER ROSES MIX

Azv (38 mm D130 €57 15 AZY 540 mm B 6 + 12 feuilles €47 10 AZY (340 mm B 6 + 12 feuilles €57 10
NERO6 NBSC NBVG9

BLISTER ROSES BLEUES BLISTER JONQUILLES & VIOLETTES BLISTER VIOLETTES

AZY 340 mm B 6 + 12 feuilles €57 10

AZY95 + 33 mm 1 5 + 6 feuilles €47 15

AZY(333 mm 57 + 14 feuilles €57 15

WAFER [AVAR\YI=
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FLEURETTES
FLOWERS

68 » et Ly



FLEURETTES
FLOWERS

Zﬁw/
e

ANMO1.0
MINI ANEMONE BLANCHE
Azv @ 30 mm U200

gy Y

L AA,

ANM25653
ASSORTIMENT MINI ANEMONES
AzY 5 30 mm L 200

Mg

ANMO02.2
MINI ANEMONE ROSE
Azy &5 30 mm [l2oo

Hpogroe 1

ANMO4.4
MINI ANEMONE ROUGE
Azy &5 30 mm Ul2oo

‘.\
ANMO3 -_-" 4 k

MINI ANEMONE JAUNE
Azy &5 30 mm [l2oo

MINI ANEMONE BLEUE
Azy &5 30 mm [l2oo

N

ANMO1 ANMO4
MINI ANEMONE BLANCHE EN RELIEF MINI ANEMONE ROUGE EN RELIEF
Ay 30mm T 200 AzvZ30mm T 200

ANO1
MINI ANEMONES MULTICOLORES ASSORTIES

azy L. 20 mm [ss

AN551/05
ANEMONE AROMATISEE VANILLE CARAMEL
EssZJ40 rm (133

WAFER AVAY|S
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FLEURETTES
FLOWERS

Mo1
MARGUERITE BLANCHE
Ay a5 mm T 10057 14

MARGUERITE ROSE CARMIN
Az a5mm T 110057 14

M550
MARGUERITES
AZY TS5 T 110047 14

Mo5
DUO MARGUERITE
Azv 55 mm T 100 £47 14

Mo02
MARGUERITE ROSE
AZY @25 mam Ul 100 €57 14

Mo6
MARGUERITE BLEUE
AzYZias mm T 1100 €57 14

mo3
MARGUERITE JAUNE
Az @25 rom ) 100 €57 14




FLEURETTES
FLOWERS

N550
NARCISSE
Az @25 mam U100 €47 14

E550
EGLANTINE
Azv 735 mm L 100 £47 14
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ROSES AROMATISEES
FLAVOURED ROSES

Un décor fleuri

aux aromes de fruit !
Jouez la surprise et la carte du fruit,
avec nos décors azyme aromatisés.

e

Fruity decoration
with fruits flavours!

2y

:
:

-

N

RG04.0/12 '

GRANDE ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE
ESS (950 h 45 mm U 36

RP11/06.72
PETITE ROSE AROMATISEE FRUITS EXOTIQUES
Ess¥40 hao m 72 €27 10

RP04.0/12 '

PETITE ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE
£ss ZJaonh20mm L 72

RMO04.0/12 '

MINI ROSE ROUGE AROMATISEE FRAISE
ESS (J30h 30 mm L 72

RM11/06
MINI ROSE AROMATISEE FRUITS EXOTIQUES
Ess330h30 mm U172 %7 14




RG07.2/13 =
GRANDE ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE
ESS (350 h 45 mm [136

RP07.2/13 S

PETITE ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE
£ss (Ja0h 20 mm T 172

—
RM07.2/13

MINI ROSE JAUNE AROMATISEE POIRE
ESS (ZJ30h30mm 172

ROSES AROMATISEES
FLAVOURED ROSES
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ROSES AROMATISEES

FLAVOURED ROSES

RP10/05.72
PETITE ROSE AROMATISEE VANILLE CARAMEL
ESSJ40 hd0 mm U172 €47 10

RM10/05
MINI ROSE AROMATISEE VANILLE CARAMEL
ESS(30 h3o mm (172 £%7 14

RMO0S.4/05
VERTE AROMATISEE VANILLE CARAMEL
ESSC330 h3o mm [ 60 £27 14

RP05.4/05
VERTE AROMATISEE VANILLE CARAMEL
ESS(7540 hao mm L 51 £47 10

"'*".g'

Un décor fleuri aux ardbmes de fruit !

.‘
¢

RGO3/11
GRANDE ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON
ESS (350 h 45 mm 36

RP0O3/11 |

PETITE ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON
ESs J40h 40 mm 72

RMO03/11 . ‘/

MINI ROSE JAUNE AROMATISEE CITRON

ESS @30 haomm 72

‘

RP12/07.72 RM12/07
PETITE ROSE AROMATISEE FRUITS ROUGES MINI ROSE AROMATISEE FRUITS ROUGES
ESSCH40 hao mm L 72 %7 10 Ess330 h30 mm (72 247 14



MINI ROSES COROLLE
MINI FLOWERS WITH LEAVES

WAFER AVAY|S

RMCO051
TENDRE
AZvTa0h 30mm L 8147 10

RMC053
VIVE
AzvZaoh30mm U 81 €57 10

RMCO056 RMC052 VG
ELEGANCE CEREMONIALE GRANDE VIOLETTE
AzvZia0h 30 mm U811 €27 10 AzvZaon3omm 1812 10 azvZ333mm L 72447 14
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ROSES CLASSIQUES

CLASSIC ROSES




ROSES CLASSIQUES
CLASSIC ROSES

N

N

T 0
& e

TRIO
AzY 540 hao mm 60 €22 10

o

RGFO4
GRANDE ROSE ROUGE ET SES 3 FEUILLES
AZY(S50 h 45 mm )24 £27 10

RMFO5
TRIO
AZvZ330h30 mm 60 £47 14

A

RGOS
TRIO
AZV(Z350 h 45 mm L 36 £47 10

RPO5
TRIO
AzvJaoh a0 mm 72 47 10

RMO5
TRIO
AZvZ330h30mm 72 £%7 14

WAFER AVAY|S
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MINI ROSES COROLLE
MINI FLOWERS WITH LEAVES

¥

s

Jo1 Jos Jo3
ROSE & BLANG JAUNE & ABRICOT BLANC & JAUNE
AZY45 0 30 mem T 128 257 14 AzvZIa5n30mm 28 €47 14 AzYZasn3omm 28 €57 14

. 4
Jo2 v
BLANC & BLEU ROSE & ROUGE BLANC & ROSE
AZv 3451 30 o Ul 28 €57 14 AZY 3451 30 mm Ul28 €47 14 AZY 545130 mm Ul 28 £27 14

J560
JONQUILLE
Azv S5 n30 mm U128 27 14
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ROSE GRANDE

RG08.0
MARRON .
AZY(350 h 45 mm L 36 <2710

N

e

RG07.7
ABRICOT
AZY(Z350 h 45 mm L 36 5710

ROSE PETITE

-
RP04 . ”'
ROSE CARMIN <3

AYZiaonh a0mm D72 €27 10

ROSE MINI

RMO06
BLEU

RM02 gy
ROSE L e

AzvZi30h 30 mm 72 £%47 14

RG06
BLEU

RGO3
JAUNE

AZY (350 h 45 m U 36 25710

RGO1
BLANC

AZY (350 h 45 mm T 136 £2210

N
RPO1 -
BLANC
AzvZison 20mm )72 €22 10

RPO3 .
JAUNE
Azviaon 20mm T 72 €27 10

AzYZi3on30mm 172427 14

N

4T

RM07.7
ABRICOT
AzvZi30h 30 mm 72 €47 14

AZY (350 h 45 mm 36 £2710

ROSES CLASSIQUES
CLASSIC ROSES

RG02
ROSE

RPO2 -
ROSE
AzvZiaona0mm 72 £22 10

RP07.7
ABRICOT
AzYZiaona0mm D72 €27 10

RMO3 o

JAUNE
AZvZ30h30mm L 72247 14

A%

RMO1
BLANC

AZYZS30h 30 mm 172 €57 14

AZY(ZI50 h 45 mm L 36 £4710

RGO04
ROSE CARMIN

MARRON
AzvZison 20mm 172 €22 10

RPO6 e

BLEU
AZYFSa0h a0 mm U 72 £47 10

RM08.0 .

ROSE MARRON
Azv30h30mm 72447 14

RMO04 l

ROSE CARMIN
AZvZ330h30mm U172 247 14

AZY(S50 h 45 mm ) 36 €710
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ROSES CRISTALLISEES
CRYSTALLIZED ROSES

ROSE GRANDE

i

__,/

RGBO5
TRIO
AZY(Z350 has mm U 30 £27 10

ROSE PETITE

RPB02
ROSE
Azv P340 hao mm Ule0 £47 10

ROSE MINI

RPBO1
BLANC
AZv340 hao mm Ll60 €47 10

RPBO5
TRIO + FEUILLES
Azv a0 rao mm T 60£%7 10

RMEO1
BLANC
AZY330h30mm T 16057 14

RMEBO2
ROSE
AZYZI30n30mm 6057 14

RMBO5
ASSORT.
AZY(I30n30 mm L 60 €57 14

VIOLETTE CRISTALLISEE
Azv320 mm 100 £42 14



ROSES NUANCEES
SHADED ROSES

A

WAFER [AVAR\YI=

RGN500
ASSORTIMENT NUANCE
Azv (7350 has mm U136 €57 10

RPN500
ASSORTIMENT NUANCE
AZY @340 hao mm Ul 72 €22 10

RMNS500
ASSORTIMENT NUANCE
AZY(330h30 mm L) 72 €57 14
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FEUILLES
LEAVES

FRNO2
BLANC
azvl_. 38 mm Bs00£27 20

FRNO4
MARRON
azv1_. 38 mm B1500 €47 20

FRNO5.17
VERT TENDRE
azvl_. 38 mm B 500 £47 20

- ““l .
FRGO2
BLANC
azvl, a700m B 350222 20

-

FRNO3 FRN02.8
VERT FONCE ROSE
Azv_. 38 mm F500 £27 20 azvl_. 38 mm F500 £27 20

FRNO1 ' '
VERT
azvl_, 38 mm El500£%7 20
FRNOS.1
FRNOTM VERT CLAR
azvl. 38 mm B 1000227 10 azvl_. 38 mm B500 £47 20

-

FLO1 FLO3
VERT VERT FONCE
azvL_. a0mm Els00 22720 Azv_. 20 mm B500 £27 20

FRG". .
VERT CLAIR
azvl .47 mm B350 2720 FRGO3
FRGOTM VERT FONCE
AzvL_. 47 mm B 1000 5710 Azl 47mm B350 257 20
A
FRG04 FRGO5.1
MARRON VERT CLAR
azvl_. 47 mm B350 %720 azvl_. 47mm B350 €57 20

FRO1
VERT
azv_. a0mm 500 €47 20



FEUILLES AZYME POUR CALISSONS ET NOUGATS

Feuilles striées / Ridged sheets
Epaisseur / Thickness 0,27mm

P320x2308 AZY L. 320x230 mm 50

P600x400S AZY | 600x400 mm 50

WAFER SHEETS FOR CALISSONS AND NOUGATS

Fg

"/

Feuilles lisses / Smoothed sheets

P320x230L AZY | . 320x230 mm [ 125
Epoisseur/ Thickness 0,9mm
P600x400L AZY |, 600x400 mm [ 125
Epaisseur / Thickness 0,65mm
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JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

PICS ANNIVERSAIRE
AROMATISES VANILLE
Ayl 29x29 mm B 24

=05




JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

W/‘

>
WAFER WAVAZYI=

o p
Jﬂy UX S
A/V/V/(/[ ROARE

oL

25643AP
CARTE POSTALE JOYEUX ANNIVERSAIRE AROMATISEE VANILLE

Azvl. 145x 100mm B 1g ;

_ W',‘
"T@ L.

25645AP
RECTANGLE ONDULE JOYEUX ANNIVERSAIRE

AROMATISE VANILLE

AzvL. 105 x a5 mm 24 ;_ﬁ_&

25432p 25367P
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
AzvL_105x 45 mm B 24 Azl 61x43 mm 524

85
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JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

54268
RECTANGLE ANNIVERSAIRE
Azvl 90 x 40 mm B 24

25433p
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
AzvL_105x 45 mm B 24

it

iSRS §

N

25642P
RECTANGLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
AzvL_61x43 mm F24

5425p
BANDEROLE ANNIVERSAIRE
Azvl_90x 47 mm B 24 £57 120

|‘f_"' ‘ ____,; . .___T'__F ~
‘1 2’% |

|

| O :
f

r

2

¢ s
Nljl'-!rl. »

B :;%p' y

Apniviud

L -

-

ALY Y
L0 Fous

25389P
DISQUE HAPPY BIRTHDAY
AZY(ZS 50 m B 24

A

“STB
'Eq" o [ T TETEREY

+ o Apniveiaiv

i

4048P
4 RECTANGLES ONDULES ANNIVERSAIRE
AzvL_105x 45 mm B 24



JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

lpagon!  Q

AVAA\YI=

25641P
BANDEROLLE JOYEUX ANNIVERSAIRE
Azvl_oax 36 mm B 24

WAFER

15815 44288
BIRTHDAY 3 BANDEROLES HAPPY BIRTHDAY
Azvl_oax32mm B24£22120 Azv1_0ax32 mm B 24 £%7 120

4049P 1580AS
3 BIAIS ANNIVERSAIRE ANNIVERSAIRE. AROMATISE VANILLE

Azvls6x 25 mm O 24 essloaxa2mm Bl2a£47 120 ﬁ_‘ _&
La bougie étincelante I

Florensuc reste allumée
50 & 60 sec.!

9 SACHETS

DE 4 BOUGIES
9 BAGS

OF 4 CANDLES

Certifié c €

18603
BOUGIES ETINCELANTES
Boul_150mm T 36
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JOYEUX ANNIVERSAIRE
HAPPY BIRTHDAY

J OYEU

54238
BANDEROLES ANNIVERSAIRE
azvl0ax 30 mm B 24 £57 120

w5 G

e ﬂf}aux
* Arvivered
” 4373AS

3 BANDEROLES ANNIVERSAIRE AROMATISEES VANILLE

essl9ax32mm D24 57120 £ &

SAINT VALENTIN
VALENTINE'S DAY

(St D
ﬁ@ﬁ;’ﬂ:lt

[5¢
[]
54275 35748
BANDEROLES ST'VAL%\‘T'N COEUR ST-VALENTIN AROMATISEES VANILLE
azv L. o4x30mm C24 £ss L.75x 70 mm D24 €57 96

=5



FOOTBALL
FOOTBALL

5032P 634.50 2326
PIC ?SOT 3 BALLON TERRAIN DE FOOT
Azy 1 29x49 mm D24 A2y a1 o B so AzvL_300x 200 mm 112
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COLLERETTE AZYME «CORNETS DE GLACE»

COLLERETTE «ICE CREAM CONES»

[ee]li13 X Bonne d manger, excellente pour rester
propre, une drdle de petite COLLERETTE en azyme,
qui se glisse naturellement autour de tous les cornets

DECORATION
POUR GLACE
EN AZYME

de glace.
N

ICET1
COLLERETTE JUNGLE
AZY(Z9100 mm &5 40 mm L) 24

Astuce :
- utilisez le centre

\ de la COLLERETTE
\J en topping !

- GOOT LEGEREMENT VANILLE

COLLERETTE FRUITY
AZY(Z9100 mm &5 40 mm L 124

Modéles déposés



COLLERETTE AZYME «CORNETS DE GLACE»
COLLERETTE «|ICE CREAM CONES»

T

ICE13
COLLERETTE VACANCES
AZY3100 mm g5 0 mm T 24

i
b
wd

=
.rgl.‘i'

ICET0 =
COLLERETTE LICORNE
Azv 190x 83 mm g5 30 mm [ 24

ICE04
COLLERETTE FOOT
AZY(Z5100 mm 25 40 mm L 24

Collerettes sans impression

disponibles en références standards SUPPORT DE COMMUNICATION

N’hésitez pas
a personnaliser

vos COLLERETTES !
En imprimant

ice11 ice12 ice 13 le logo et le visuel

de vofre choix.

Minima de commandes

Cercle (@ 100 mm) : 2700 piéces
Papillons (90x83 mm) : 3700 pieces

ICE 14 ICE 15 ICE 16

Nous pouvons
également créer
une forme de découpe
selon vos souhaits.

COLLERETTE
ICE17 ICE 18 ICE 19 AZY 5100 mm D 24 Aromatisation sur demande.

Modgles déposés
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JOYEUSES PAQUES

HAPPY EASTER

JOYEUSES

92



JOYEUSES PAQUES
HAPPY EASTER

WAFER AVAY|S

256495
—— ASSORT. JOYEUSES PAQUES
25650P Azv L, POUSSIN 54 x 40 mm
ASSORT. JOYEUSES PAQUES CLOCHE 40 x 51 mm [ 24
AZY T_. POUSSIN 54 x 40 mm - CLOCHE 40 x 51 mm ﬁ 24

o]

ela
25651P
28652 R CARRE JOYEUSES PAQUES LAPIN
RECTANGLE BANDEROLE JOYEUSES PAQUES ro | aom Bo
azv L 90x 40 mm B 24
il
. 25372p

‘l RECTANGLE ONDULE JOYEUSES PAQUES
Azv 1105 x 45 mm B 24

93
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JOYEUSES PAQUES
HAPPY EASTER

253625 -
JOYEUSES PAQUES SILHOUETTE NUAGE
Azvl_. 77 x53 mm B 32

f:*' 7 agry

©9y X %
" £ *
: 3 JOYEUSES

ﬁ%iuﬂ‘*gum 9. s
PAQUES Yok g

g de
o

25371P
OEUF JOYEUSES PAQUES
azvl_. s5x75mm B 24

251148
RECTANGLE ONDULE JOYEUSES PAQUES
Azv 1_82x35 mm B 24

4367P
4 CEUFS PAQUES
Azv 175 x 55 mm Eloa



JOYEUSES PAQUES

HAPPY EASTER
.
FLOJPA

- ASSORT. 6 PAQUES AROMATISE VANILLE
Azy 1105 x 45 mm

L, cloche 78 x 61 mm

1, ceur 75x 53 mm B 24

AB 718As
ASSORT. 2 PAQUES AROMATISE VANILLE
£ss 105 x 45 mm E24

1POUO7
POUSSINS COLORES
Psl. 35 x40 mm 172

1LA04
2 LAPINS
pLsl. H45mm [ 48
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FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'S DAY - FATHER'S DAY

3775As .
COEUR BONNE FETE MAMAN AROMATISE VANILLE
ess|.75x70mm D24 25780 _:!’;_&

25718P
COEUR BONNE FETE MAMAN
£ss L.75x 70 mm D24 £57 80

25369P
COEUR BONNE FETE MAMAN

azv L 42x39 mm Bloa
1781As

BONNE FETE MAMAN AROMATISE VANILLE
£ss L.75x 70 mm D24 £47 80

[ ]
= [ ]
- @onne
B
41
» .
L] * [ ]
251138 3774AS

RECTANGLE ONDULE BONNE FETE MAMAN BONNE FETE MAMAN AROMATISE VANILLE

Azvl_82x 35 mm 124 essL.o4x 30 mm £ 24 227 120 ;Jﬁ _&



FETE DES MERES - FETE DES PERES
MOTHER'S DAY - FATHER'S DAY

WAFER AVAY|S

RECTANGLE BONNE FETE MAMAN
azvl 61 x43mm B24 27120

1780As
BONNE FETE PAPA AROMATISE VANILLE
Azvl .94 x 30 mm B 24227120

— =

(] |
. o
/ \r
g r "
v X
A A e VIR A

- TU ES LE - |

MEILLEUR

b o
ﬁ ﬁ m @ RECTANGLE MEILLEUR PAPA RECTANGLE BONNE FETE PAPA

azv L 61x43mm Bloa azvl. 61x43mm B2a

2T .
ho by
% {BORE FETE| 25368P
' afpﬂpu | BONNE FETE PAPA OBLONG
A &

azv 1, 39xa2 mm Bloa

24858
BONNE FETE
azvl_90x40mm Bl24 €57 120

¥
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ANNIVERSAIRE THEMATIQUE

THEMATIC BIRTHDAY

98



ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

W/ N %gml A l

AVAA\YI=

WAFER

\
25508P 25655P
RECTANGLE LICORNE PICS LICORNE

Azv1_.90 x40 mm Bl 24 £27 120 Azvl .49 x29 mm B 24 227 120

T

25513p
DISQUE LICORNE
AZv@5210 mm U2

99
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ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

25658P
BANDEROLE PIRATE
Azvl94x30 mm B 24227120

25657P
DISQUE PIRATE
Azy (75145 mm [ha

PICS PIRATE
AzvL_29x29 mm B 24227120




ANNIVERSAIRE THEMATIQUE
THEMATIC BIRTHDAY

25648P
BANDEROLE SIRENE
Azvl .94 x 30 mm B 24227120

WAFER [AVARVI=

25647P
DISQUE SIRENE
azvZi210 mm 12

101
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VACANCES
HOLIDAYS

CABOS
CABINE DE PLAGE 3D
azvl_72x33mm Blos

CABO6
CABINE DE PLAGE 3D
azvl_72x33mm D25

CABO4
ASSORTIMENT CABINE DE PLAGE 3D
azvl72x33mm B2s

25722p
RECTANGLE BONNES VACANCES
AzvL_61x43mm B 24

25721P
PICS BONNES VACANCES
Azvl_.29x29 mm B 24




Recette pour 45 éclairs

Pate & Choux :

Faire une pate & choux avec 300 gr de lait, 300 g d'eau,
12 g de sel, 220 g de beurre, 360 g de farine faible et 600 g
d’oeufs. Dresser quatre choux cote a cdte pour former
I'éclair. Faire un craquelin avec 120 g de beurre, 120 g
de farine et 120 g de sucre. Etaler trés fin et découper &
I'aide d'un emporte piece rond, des pastilles & déposer sur
chacun des choux. Cuire & four chaud (210 en four & sole).

Mousseline vanille :

Réalliser une créme mousseline avec 750 g de lait, 120 g
de jaunes, 150 g de sucre, 75 g d’‘amidon de mais. Cuire
jusqu‘d I'ébullition parfaite et ajouter 225 g de beurre en
nmorceaux. Bien émulsionner et débarrasser sur une plague
pour refroidir, puis filmer la surface. Réserver pour plus tard,

Eclair Paris Brest : Créme Pralinée

Lisser 450 g de creme mousseline, incorporer 450 g de
praliné, puis délicatement 450 g de creme fouettée non
sucrée.

Quvrir les éclairs en deux. Réserver les couvercles. Garnir
la créme & I'aide d'une douille cannelée. Repositionner
le couvercle et saupoudrer délicatement de sucre glace.
Mettre au frais pour stabiliser la creme.

Eclair Pistache : Créme Pistache

Lisser 600 g de creme mousseline, incorporer 120 g de pate
de pistache, puis délicatement 600 g de creme fouettée
sucrée a 10 %.

Ouvrir les éclairs en deux. Réserver les couvercles. Garnir
la créme & I'aide d'une douille cannelée. Repositionner
le couvercle et saupoudrer délicatement de poudre de
pistache.

Mettre au frais pour stabiliser la créme. Il est possible
d’ajouter des fruits rouges en saison.

Eclair Framboise : Chantilly framboise

Chauffer 120 g de purée de framboise, ajouter 50 g de
sucre et 42 g de masse gélatine (6 g de poudre ef 36 g
d‘eau). Laisser refroidir & 35 degrés environ. Ajouter 330 g
de creme fleurette et 75 g de mascarpone. Bien mélanger,
mixer si nécessaire.

Réserver au frigo foute une nuit.

Le lendemain, monter au batteur pour obtenir une texture
pochable et garnir les éclairs.

Saupoudrer les éclairs de poudre de framboises déshydratées.

RECETTES
DE LAURENT LE DANIEL

Recette pour 4 enfremets de 6 personnes

Biscuit Chocolat :

Monter 120 g de jaunes avec 50 g de sucre d'une part et
180 g de blancs d‘oeufs avec 120 g de sucre d’autre part.
Mélanger les deux masses en incorporant 50 g de cacao
poudre tamisé avec 70 g de farine. Ajouter 45 g de beurre
fondu. Dresser 8 disques de 16 cm de diameétre et cuire
180 degrés pendant 10-12 minutes.

Croustillant chocolat :

Réaliser un crumble avec 125 g de farine, 80 g de beurre,
70 g de sucre, 12 g de cacao poudre. Passer A fravers un
tamis & grosses mailles pour réaliser des vermicelles. Cuire
& 140 degrés pendant 35 minutes. Refroidir et réserver.
Ajouter 150 g de praliné et 50 g de chocolat noir fondu.
Mélanger.

Créme de chocolat blanc aux éclats de chocolat noir :
Chauffer 380 g de créme avec une gousse de vanille
fendue. Blanchir 80 g de jaunes d'oeufs avec 25 g de
sucre. Cuire & 85 degrés, ajouter 49 g de masse gélatine
(7 g de poudre et 42 g d’eau) et chinoiser sur 250 g de
chocolat blanc. Lisser et mixer si nécessaire.

Refroidir & 32 degrés environ et ajouter 125 g d'éclats de
chocolat noir 70 % hachés trés fin.

Repartir dans 4 cercles de 16 cm de diametre et surgeler.

Mousse chocolat lait :

Réaliser une créme anglaise avec 300 g de lait, 80 g de
jaunes 30 g de sucre. Cuire & 85 degrés, ajouter 60 g de
masse gélatine et verser sur 650 g de couverture lactée.
Lisser et mixer si nécessaire. Refroidir & 32 degrés et ajouter
600 g de creme fouettée.

Dresser aussitof.

Montage et décor :

Monter les entremets & I'envers. Garnir les 4 cercles (18 cm
de diamétre) de la mousse au chocolat lait et déposer le
crémeux suivi d'un disque de biscuit chocolat. Compléter
et déposer le second disque de biscuit. Garnir aussi 4
ddémes qui serviront au décor.

Surgeler. Lorsque les entremets sont durs, répartir la masse
de croustillant sur le dessous des entremets. Démouler.
Placer les ddmes au centre des entremets, (sur lesquels
vous aurez dressé de la ganache a la douille vermicelle,
puis pulverisé au pistolet), glacer autour avec un glagage
lait et décorer avec des petites meringues.
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